FEINE KOCHKURSE

Auszug aus unserem Sortiment: Fur Interessierte, ambitionierte Hobbykdche & Feinschmecker

bieten wir in unserer Show- & Schulungskiiche stets auch

Feine Entenleber - Paté mit Portwei Kochkurse, Tastings & Produktschulungen (bis max. 6 Personen) an.
Dekoratives Sturzglas 186 ml.

Maultaschen ,Residence Restaura

-gefiillt mit Spinat & feinem Kalbsbrat

;Wf“

Angeraucherte Entenbrust - zar \_

mit Orange & frischem Rosmarin "

Mit Freunden oder Kollegen in entspannter Atmosphdre unter
fachmannischer Anleitung “Kochen erleben”: Von der Vor-
speise bis zum feinen Dessert. Mit einer anschlieBenden
gemeinsamen Verkostung mit korrespondierenden Weinen wird
das Koch-Happening vollendet.

. Selection

Gebeizte Entenbrust Termine werden individuell &
mit frischen Garten - Krautern auf Anfrage vereinbart.
auf Vorbestellung

Gebeizter Lachs ,,D.S.™

Hausgemachte Terrine
Gerne produzieren wir Ihnen eine Terrine
individuell nach Ihren Wiinschen. Sprechen
Sie mich bitte an. Die Terrinen werden auf
Vorbestellung und nach detaillierter Ab-
sprache stets frisch und termingerecht
handgefertigt, um so eine optimale Frische
der Zutaten und des Produktes zu gewahr-
leisten.

... der etwas anderen Art wie:

- Pina Colada Marmelade

- Caipirinha Gelee

- Mandarinen Pfeffer Gelee
- Cosmopolitan Marmelade

Restaurant Residence "Ente"
GymnasiumstraBe 17
88400 Biberach RiB

Passen zum Frihstlick mit Croissant
oder zur Teatime oder Kasedessert.
Darlber hinaus bieten wir saisonale
Kreationen. Fragen Sie bitte nach...

Tel.: 07351 / 13394

Fax: 07351 / 578848
www.restaurant-ente.de

e-mail: info@restaurant-ente.de

David Schlegel (Kichenchef)
Claudia Gebhart

Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag: 11.30 h - 14.00 h
und 17.30 h bis 22.00 h

Montag: 17.30 h bis 22.00 h

www;rgstauraﬁt-ente.de Sonntag und Feiertag: auf Anfrage
Y.‘

RESIDENCE RESTAURANT ENTE
BIBERACH




RESTAURANT

QUALITAT  UNIKATE

Die Manufaktur aus dem Feine Delikatessen von der Ente
Residence Restaurant Ente. aus der ,Manufaktur Ente" Selection David Schlegel

Das gemitliche und stilvolle Ambiente
ladt zum Verweilen und Entspannen ein.
Kulinarisch verwdéhnt Sie gerne unser
Kiichenchef David Schlegel - ausge-
zeichnet mit einem Euro Toques Stern -
mit Team. GroBten Wert legen wir auf
frische und saisonbedingte Ware.

Alle Produkte werden bei uns
handgefertigt. Sie erhalten die
Delikatessen nur bei uns oder in

( \
ausgesuchten Feinkostgeschaften. \/\ J{.—
,\' Gerne kénnen Sie auch online be-

~ /7 stellen.

Viele Produkte sind Bestandteil

unseres taglichen Speisenange- - Sechskant Deko - Glas
bots. Auf Wunsch produzieren
wir auch Exklusives fir Sie. Entenschmalz mit Apfel & Griebe € 3,90
Zutaten: Entenschmalz 80%, Schweineschmalz 20%,
Lassen Sie sich von unseren Um unseren Qualititsanspruch Entenfett, Zwiebel_n, Apfel,_ Petersilie, Salz, Pfeffer,
raffinierten Enten-Speziali- an unsere Produkte zu garan- Calvados. AusschlieBlich frische Zutaten.
taten, pfiffigen Gerichten tieren, werden (ber alle an- 110 ml.
mit Wild, Spargel und frisch- gebotenen Artikel Zertifikate Alternativ: - in dekorativer Enten - Terrine 450 gr.: € 16,90
em Fisch Uberraschen. Auch ausgestellt, in welchen die Zu- o
die hausgemachten Desserts Eenlindl S e Entenschmalz mit Birne & WalnuB € 3,90
laden zu wahren Gaumen- raum so wie die Charge & das Zutaten: Entenschmalz 80%, Schweineschmalz 20% ,
freuden ein. MHD von uns dokumentiert & Zwiebeln, Birne, Williams, Petersilie, Salz, Pfeffer.
signiert werden. ?Llj(s)schllieﬁlich frische Zutaten.
ml.

So stehen wir fiir ein trans- Alternativ: - in dekorativer Enten - Terrine 450 gr.:-€.16,90

parentes, handwerklich pro-
duziertes Produkt mit stets
optimaler Frische, ein Unikat
der Selection David Schlegel
im Residence Restaurant Ente.

Krauterbutter ,,Residence"

Weck - Glas 140ml. € 3,50
Zutaten: Salz, WeiBwein,
Gewlirze, frische Krauter,

Zwiebeln, Knoblauch,
Worchester




